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Karmel z Pomarancza —

CIASTO O SMAKU KARMELOWYM mieszac ptaskim
mieszadiem na wolnych obrotach przez ok. 3 min.
Wyla¢ na blache. Piec w temp. ok. 175°C przez 25
min. Po wystudzeniu ciasto przekroi¢ w pdt. Poto-
we jabtek zblendowac z sokiem pomaranczowym,
dodac sok z cytryny. Zagotowac. Dodac¢ pozostata
cze$é jabtek, STABILIZATOR POMARANCZOWY
oraz SUPER KLAR. Smietane SUPER ELITA ubié.
KREM PREMIUM wymiesza¢ z woda, potaczy¢ ze
Smietang i doktadnie wymieszac. Na pierwszy blat
- karmelowy - wylac¢ potowe zelki pomaranczowej,
wytozy¢ krem. Nastepnie wylac pozostatg czes¢ zel-
ki. Przykry¢ blatem karmelowym. Blat wysmarowacd
reszta kremu. Niewielka ilos¢ kremu mozna pozo-
stawi¢ do dekoracji. Na koniec obficie posypac cu-
krem pudrem BIALA SLODYCZ.

PRODUKTY ECO TRADE:

CIASTO O SMAKU KARMELOWYM 20430
STABILIZATOR POMARANCZOWY 26966
SUPER KLAR 26700
SUPER ELITA 60710
KREM PREMIUM 25113
BIALA StODYCZ 28400

Ciasto Babuni —

Ciasto KRUMIX, margaryne i jaja wymieszac razem
do uzyskania jednolitej konsystencji. Schtodzic.
Rozwatkowac na trzy blaty. Krem SUPER VANILA,
Smietane SUPER ELITA i wode ubic¢ razem. Na ko-
niec dodac¢ orzechy. Wytozy¢ na pierwszy kruchy
blat. Przykry¢ drugim blatem. Smietane ubi¢ z ma-
scarpone. STABILIZATOR NEUTRALNY oraz STA-
BILIZATOR O SMAKU CZEKOLADOWYM potaczyc
z woda i doda¢ do Smietany. Wytozy¢ na ciasto.
Przykry¢ ostatnim kruchym blatem. Kremy MUSSO
NUTS | WHITE uplastyczni¢. Udekorowac ciasto.

PRODUKTY ECO TRADE:

KRUMIX 20620
SUPER VANILA 25210
SUPER ELITA 60710
STABILIZATOR NEUTRALNY 26962
STABILIZATOR O SMAKU CZEKOLADOWYM 26933
MUSSO NUTS 63003
MUSSO WHITE 63001




Bananowo-Czekoladowe —

Ciasto czekoladowe ALABAMA miesza¢ ptaskim
mieszadtem na wolnych obrotach przez ok. 3 min.
Wyla¢ na blache. Piec w temp. ok. 175°C przez 25
min. W taki sam sposéb wymieszac ciasto MAJA-
Ml EXTRA. Po wystudzeniu, ciasta skalibrowac.
Pierwsze do blachy witozy¢ ciasto ALABAMA. CZE-
KOLADA CHUNKS uplastyczni¢ z olejem. Dodac
ptatki, wyla¢ na ciasto. STABILIZATOR BANANOWY
potaczy¢ z woda. Doda¢ do ubitej Smietany. Poto-
we wytozy¢ na chrupke. Przetozy¢ ciastem MAJA-
MI. Wytozy¢ reszte kremu bananowego. Na koncu
przygotowa¢ GALARETKA PRAVENDA O SMAKU
CYTRYNOWYM. Wystudzié, wyla¢ na ciasto.

PRODUKTY ECO TRADE:

ALABAMA 20300
MAJAMI EXTRA 20490
CZEKOLADA CHUNKS 28210
STABILIZATOR BANANOWY 26964
GALARETKA PRAVENDA O SMAKU 24970
CYTRYNOWYM

Rodzynkowiec —

Ciasto ALABAMA mieszac¢ ptaskim mieszadtem na
wolnych obrotach przez ok. 3 min. Wyla¢ na bla-
che. Piec w temp. ok. 175°C przez ok. 25 min. W taki
sam sposéb wykona¢ SUPER CIASTO KOKOSOWE.
KREM EXCLUSIVE ubi¢ z woda. Na koniec dodac
uplastycznione MUSSO WHITE. Rodzynki zala¢ go-
rgcag woda. Po wystudzeniu dodac alkohol i olej.
Potaczy¢ z MUSSO CZOKO. Upieczony blat czeko-
ladowy wystudzi¢ i przekroi¢ w poét. Krem podzieli¢
na trzy rowne czesci. Przetozy¢ ciasto. Wykonczyc¢
czekolada z rodzynkami.

PRODUKTY ECO TRADE:

ALABAMA 20300
SUPER CIASTO KOKOSOWE 20440
KREM EXCLUSIVE 25500
MUSSO WHITE 63001

MUSSO CZOKO 63002




Alabama z Limonka —

Ciasto ALABAMA miesza¢ ptaskim mieszadtem na
wolnych obrotach przez ok. 3 min. Wyla¢ na blache.
Piec w temp. ok. 175°C przez ok. 25 min. Wystudzi¢
i skalibrowac. Wytozy¢ do blachy. STABILIZATOR O
SMAKU CZEKOLADOWY potaczy¢ z woda. Upla-
styczniong CZEKOLADA CHUNKS potaczy¢ z ubita
Smietana. Dodac likier. Wytozy¢ na ciasto ALABA-
MA. Schtodzony STABILIZATOR CYTRYNOWY PRE-
MIUM potaczy¢ z woda i z sokiem z limonki. Catos¢
doda¢ do ubitej smietany i ponownie schtodzié.
Udekorowac¢ uplastycznionym GOLDEN GLAZE
ZEL NEUTRALNY ze starta skorka z limonki.

PRODUKTY ECO TRADE:

ALABAMA 20300
STABILIZATOR O SMAKU CZEKOLADOWYM 26933
CZEKOLADA CHUNKS 28210
STABILIZATOR CYTRYNOWY PREMIUM 26952
GOLDEN GLAZE ZEL NEUTRALNY 66800

Sliwka z Makiem —

Ciasto VIENNA CAKE miesza¢ ptaskim mieszadtem
na wolnych obrotach przez ok. 3 min. Wyla¢ na bla-
che. Piec w temp. ok.175°C przez ok. 25 min. Wystu-
dzi¢ i skalibrowac. Wytozy¢ do blachy. W taki sam
sposéb wykona¢ SUPER CIASTO MAKOWE. Wy-
la¢ na blache i wytozy¢ sliwke. Piec w temp. 180°C
przez ok. 35 min. Wystudzi¢ i skalibrowac. Powidfa
przesmazy¢, wytozy¢ na ciasto VIENNA CAKE. Przy-
kry¢ SUPER CIASTO MAKOWE. STABILIZATOR O
SMAKU CZEKOLADOWYM potaczy¢ z wodg i dodac
do ubitej Smietany. Nastepnie wytozy¢ na SUPER
CIASTO MAKOWE. STABILIZATOR O SMAKU BIA-
tEJ CZEKOLADY potaczy¢ z wodg i dodac¢ do ubi-
tej Smietany. Wytozy¢ na ciasto. Udekorowac¢ upla-
stycznionymi zelami GOLDEN GLAZE.

PRODUKTY ECO TRADE:

VIENNA CAKE 20790
SUPER CIASTO MAKOWE 20450
STABILIZATOR O SMAKU CZEKOLADOWYM 26933
STABILIZATOR O SMAKU BIALEJ CZEKOLADY 26944
GOLDEN GLAZE ZEL NEUTRALNY 66800
GOLDEN GLAZE ZEL O SMAKU 66820

CZEKOLADOWYM




Cappuccino z Maling —

Ciasto VIENNA CAKE, jaja oraz wode mieszac przez
3 min na wolnych obrotach. Wyla¢ na blache. Piec
w temp. 180°C przez okoto 25 min. Po wypieczeniu
i ostudzeniu ciasto przekroi¢ w pot. Maline zagoto-
wac z woda. Doda¢ GALARETKA PRAVENDA MA-
LINOWA, rozpusci¢. Po wystudzeniu wymieszac
z SUPER KLAR. Kawe rozpusci¢ w wodzie. Dodac
STABILIZATOR O SMAKU CAPPUCCINO i potaczyc
z ubita Smietana. Na pierwszy blat natozy¢ zel-
ke malinowa. Przykry¢ drugim blatem. Nastepnie
wytozy¢ krem Smietanowo-kawowy. Udekorowac
zelem GOLDEN GLAZE ZEL NEUTRALNY z kawa.

PRODUKTY ECO TRADE:

VIENNA CAKE 20790

GALARETKA PRAVENDA O SMAKU 24936

MALINOWYM

SUPER KLAR 26700

STABILIZATOR O SMAKU CAPPUCCINO 26923

GOLDEN GLAZE ZEL NEUTRALNY 66800
Piernik z Jabtkami —

Ciasto SUPER PIERNIK miesza¢ ptaskim miesza-
dtem na wolnych obrotach przez ok. 3 min. Wyla¢
na blache. Piec w temp. ok. 180°C przez 35 min.
Po wystudzeniu ciasto przekroi¢ w pdt. Jabtka
przesmazy¢. W koncowej fazie potaczy¢ z GALA-
RETKA PRAVENDA O SMAKU CYTRYNOWYM. Wy-
la¢ na pierwsza czes¢ blatu piernikowego. Krem
SUPER VANILA ubi¢ z woda i SUPER MASA ORZE-
CHOWA. Doda¢ uplastycznione masto i dalej ubi-
jac. Czes¢ gotowego kremu wytozy¢ na jabtka. Przy-
kry¢ blatem piernikowym. Wytozy¢ reszte kremu.
MUSSO NUTS uplastyczni¢ z olejem i udekorowac
nim ciasto.

PRODUKTY ECO TRADE:

SUPER PIERNIK 20760
GALARETKA PRAVENDA O SMAKU 24970
CYTRYNOWYM

SUPER VANILA 25210
SUPER MASA ORZECHOWA 27220

MUSSO NUTS 63003




Ziomek z Dodatkami —

Wszystkie sktadniki oprécz suszonych owocéw/
ziaren wymiesza¢ razem w cyklu 4 min wolno/ 6
min szybko. W ostatniej minucie dodac¢ suszone
owoce/ ziarna. Pozostawi¢ do wstepnej fermentacji
na ok. 10-15 min. Po tym czasie podzieli¢ ciasto na
kesy. Uformowac wedtug potrzeb. Pozostawi¢ do
fermentacji koncowej na ok. 40 min. Wypieka¢ w
temp. 210°C przez 40-50 min z zaparowaniem.

PRODUKTY ECO TRADE:
ZIOMEK 10511

Batkanski na Kapuscie —

Kapuste drobno pokroi¢. Wymieszac z reszta sktad-
nikow w systemie 3 min wolno/ 10 min szybko. Zo-
stawi¢ do wstepnej fermentacji na 15 min. Po tym
czasie ciasto przebi¢, podzieli¢ na kesy i uformowac
wedtug potrzeb. Dno foremek wytozy¢ lis¢mi kapu-
sty. Wytozy¢ kesy ciasta. Pozostawi¢ do fermentacji
koncowej na ok. 40 min. Wypieka¢ w temp. 240°C
Z zaparowaniem.

PRODUKTY ECO TRADE:
CHLEB BALKANSKI 11513
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